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핵심기술분야 

1.
식품 기준·규격 개선

1. 기술의 개요

- 식품 및 원료의 선진화된 안전관리를 위하여 시험법을 개발하는 기술

- 기술의 범위는 식품 및 원료의 기준·규격 선진화 관련 시험법 개발을 포함함

2. 기술의 범위

- 식품 기준·규격 개선 및 선진화 

- 식품원료 재평가

3. 구성기술 및 주요내용

⚪ 식품기준·규격 개선 및 선진화

- (개요) 식품기준·규격 개선 및 선진화를 위한 분야로서, 식품의 기준·규격 제‧개정을 위한 연구, 

기준 및 규격 시험법 제‧개정을 위한 시험법 개발, 식품 성분 등에 대한 과학적 기준·규격 

설정, 기준·규격 국제 조화, 기준·규격 선진화를 위한 해설서 개발 등이 포함될 수 있음

- (추진현황) 주정 안전관리를 위한 기준·규격 연구, 식품공전 중 일반성분 시험법 개발 연구, 

식품표시 기준 과학화를 위한 시험법 개발 연구, 식품기준·규격 운영체계 개선방향 연구, 

FTA발효·체결(예정) 국가에 대한 기준·규격 비교, 「식품 등의 표시기준」 시험법 해설서 개발 

연구, 주류·주종별 기준·규격 개선 연구 등이 수행되었으며, 식품의 물성 측정방법 연구가 

수행되고 있음

⚪ 식품원료 재평가

- (개요) 식품 사용가능 원료 인정 후 안전관리를 위한 주기적인 재평가와 새로운 정보 등의 

확인으로 인한 상시적 재평가에 대한 분야로, 식품원료로 사용가능한 농축수산물에 대한 

재평가 대상 및 절차 가이드라인 개발 등이 포함될 수 있음

- (추진현황) 식품원료 사용 재평가를 위한 시판 제품의 안전우려 성분 분석을 통한 식품원료 

판단 근거 조사 및 사용 재평가 연구, 식품원료 재평가 연구, 식물성 원료 재평가 연구 등이 

수행되고 있음


